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ZP IBSPAN/02/Z/2019, zatgcznik nr 1 — opis przedmiotu zamdéwienia

Opis przedmiotu zamowienia:

Ustuga polegaé bedzie na zapewnieniu cateringu dla 120 os6b w postaci catodniowej przerwy kawowej
oraz przerwy obiadowej w postaci stotu szwedzkiego podczas konferencji w Instytucie Biologii Ssakow
PAN w Bialowiezy w dniu 4 pazdziernika 2019 r. Ustuga musi uwzglednia¢ zapewnienie wyzywienia
dla diety ogolnej oraz diety wegetarianskiej, zgodnie z przekazanym zapotrzebowaniem. Zamawiajacy
bedzie wymagat podania alergenow w serwowanych daniach np.: gluten, laktoza.

W ramach przedmiotu zamowienia Wykonawca zobligowany jest do:

1) przygotowania stolow: obrusow, dekoracji, ekspozycji menu, posprzatania po kolejnych
przerwach oraz po zakonczeniu calego wydarzenia (w zakresie dotyczacym cateringu);

2) zapewnienia wilasnych naczyn (termosow/podgrzewaczy, filizanek, spodeczkow, szklanek,
tyzeczek, cukiernic, talerzy itp.) zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajacy nie dopuszcza
mozliwo$ci uzycia naczyn plastikowych;

3) dowozu cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji konferencji tj. do siedziby
Zamawiajacego (wydarzenie trwa od godziny 9 do 17.30, szczegétowe pory serwowania zostang
podane pdzniej);

4) zapakowania na zyczenie Zamawiajacego do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych
potraw;

5) przygotowania positkow zgodnie z zasadami okreSlonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 914, z p6zn. zm.);

6) biezacego sprzatania w trakcie Swiadczenia ustugi, zarowno pomieszczenia, w ktorym odbywata
si¢ bedzie swiadczenie ustugi restauracyjnej, jak i uzywanych pomieszczen socjalnych;

7) przestrzegania przepisOw sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPoz.;

8) zagwarantowania wysokiej jakosci §wiadczonej ushugi, tj.:

a) zapewniona zastawa stolowa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana, o
profesjonalnym charakterze naczyn,

b) obrusy bedg biate, czyste, nieuszkodzone i wyprasowane,

C) ustuga bedzie $wiadczona na wlasciwym poziomie, z zachowaniem powszechnie
obowigzujacych norm kultury i zasad wspdlzycia spotecznego,

d) obstuga kelnerska oraz pracownicy bedag ubrani w jednolite stroje, w standardzie przyjetym
dla tego rodzaju ustug,

e) serwowane positki muszg by¢ bezwzglednie $wieze, o odpowiednich walorach smakowych
1 zapachowych oraz estetycznym wygladzie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkow przez wytypowanych pracownikow
Zamawiajacego. W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje
o ich zaistnieniu Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usunigcia wad niezwlocznie po
otrzymaniu zgloszenia.

Termin i lokalizacja: 4 pazdziernika, Instytut Biologii Ssakow PAN, ul. Stoczek 1, 17-230 Biatowieza
Liczba uczestnikow: 120 osob
Zamawiajacy ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikéw korzystajacej z ustugi cateringowej o 30%

nie pdzniej niz na 4 dni kalendarzowe przed data rozpoczgcia $wiadczenia ustugi cateringowej w danym
dniu. Zmiana ta powoduje odpowiednie zmniejszenie kwoty wynagrodzenia.
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Zakres ushugi:

Przerwa kawowa:
— kawa z ekspresu ci$nieniowego bez ograniczen;
— kawa rozpuszczalna liofilizowana;
— herbata czarna ceylonska klasy premium bez ograniczen;
— woda w dzbankach bez ograniczen, soki;
— dodatki bez ograniczen — cukier, $mietanka 1 mleko do kawy, cytryna w plasterkach;
— drobne przekaski, ciastka, owoce.

Przerwa obiadowa w postaci szwedzkiego stotu:
— zupa — min. 2 propozycje do wyboru, w tym jedna propozycja wegetarianska;
— danie glowne min. 4 propozycje do wyboru, w tym dwa dania wegetarianskie;
— dodatki skrobiowe, min. 3 rodzaje;
— salaty, warzywa gotowane, zasmazane lub blanszowane, surowki min. 3 rodzaje;
— deser, min. 3 rodzaje;
— napoje zimne: soki lub kompot, woda w dzbankach

Do oferty nalezy zalaczy¢ przykladowe, proponowane menu. Menu zostanie ustalone wspdlnie z
Zamawiajacym i zatwierdzone po podpisaniu umowy.



